
Postres / Desserts
Chef Everardo Robles



Cheese cake de grosella, salsa de frutos rojos y espuma de mascarpone
Redcurrant cheese cake, berries sauce and mascarpone foam

$130mxn

Degustación de coco: flan, macarrón, teja y espuma
Tasting coconut:  flan, tile, macaroon and foam

$125mxn

Parfait de whisky, terrina de queso con pasas y esponja de menta
Whisky parfait, cheese terrine with raisins and mint sponge

$130mxn

Creme brulee de la pasión, pan de naranja y arena cítrica
Passion fruit creme brulee, orange bread, citrus sand

$125mxn

Lava cake de chocolate, helado a su elección y frutos del bosque
Chocolate lava cake, ice cream and forest fresh fruit

$130mxn

Mouse de mango, crumble de chocolate y almendras
Mango mousse, crumble chocolate and almonds

$130mxn

*Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes de la más alta calidad; sin embargo, la ingesta de productos crudos es responsabilidad de quien los consume.
*We take extreme care to assure the quality of our ingredients. However, the consumption of raw products is at your personal discretion.

Salado / SaltySemidulce / Medium Sw�tDulce / Sw�t Cítrico / Citrus


